
 

 

 
 
 
 
 

  



 

 

 
 
 
 
Qui est Didon ? Didon, alias Elyssa, est bien plus qu'une figure historique. C'est 
la mère de toutes les Tunisiennes et de tous les Tunisiens. Fondatrice légendaire 
de Carthage, dont elle fut la Reine, elle est le symbole même de la puissance et 
de la grandeur de notre nation. 
 
Nous sommes ravis de vous annoncer que la carte de Maison Didon sera enrichie 
de plats traditionnels encore plus goûteux. Nous nous engageons à vous offrir 
une expérience culinaire toujours aussi exquise, où chaque bouchée vous 
transporte au cœur de la Tunisie. 
 
Nous sommes impatients de partager cette aventure avec vous. Vos 
commentaires et suggestions sont essentiels pour créer une expérience culinaire 
très enrichissante chez Maison Didon. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Asslema 
Ou “bonjour” en tunisien, commencez votre voyage en découvrant nos entrées 

 
Salade Mechouia Allergènes : œuf, Poisson 
Poivrons, tomates fraîches, oignons et ail, grillés au feu de bois, huile d’olive et mélange 
d’épices tunisiennes (5 €)  
 
Salade tunisienne 

Mélange de légumes frais coupés (concombre, oignon, tomates) avec huile d’olive et menthe 
fraîche (5 €) 
 
Salade de poulpe Allergènes : Crustacés 
Marinade de poulpe avec huile d’olive, oignons… (14 €) 
 
Assiette tunisienne Allergènes : Gluten, œufs, Poisson 
Assortiment d’entrées (11,5 €) 
 

Soupe de poisson Allergènes : Gluten, Poisson 
Soupe de poisson épicée et assaisonnée à la tunisienne (6 €) 
 

La Brikerie et la Tajinerie 
Chaussons fourrés, les feuilles de brik sont faites maison et toutes les briks contiennent un 

œuf, de la pmme de terre et des câpres en option. 
Le tajine est tel une quiche, c’est un met léger et très bon 

 
Brik au thon et aux câpres Allergènes : Gluten, Œuf, Poisson 
5 € 
Brik aux crevettes Allergènes : Crustacés, Gluten, Œuf  
6 € 
Brik à la viande hâchée Allergènes : Gluten,Œuf 
7 € 
Tajine Allergènes : Œuf, Lait 
6 € 



 

 

Nos incontournables 
Y goûter c’est parcourir les 3000 ans d’histoire de la Tunisie 

 
Fell (Poulet ou Agneau) Allergènes : Gluten 
Pâtes (macaronis coupés en 4) à la sauce tunisienne 
15 / 16 € 
Spaghettis Fruits de mer Allergènes : Gluten, , Crustacés, Mollusques 
Pâtes aux fruits de mer frais 
18 € 
Ojja Merguez Allergènes : Œuf 
Ratatouille tunisienne composée de légumes, d’œufs et de merguez  
12 € 
Ojja Fruits de mer Allergènes : Œuf, Mollusques, Crustacés 
Ratatouille tunisienne composée de légumes, d’œufs et de fruits de mer  
14 € 
Kafteji Allergènes : Gluten, Œuf 
Plat populaire tunisien composé principalement de légumes frits individuellement dans 
l’huile et assaisonnés 
9 € 
Fameuse Mloukheya  
Ragoût préparé à base de feuilles de corète potagère cuites avec de la viande, de l’ail et des 
épices 
18 € 
Riz Djerbien  
Riz à la viande ou au poulet, préparé aux épices tunisiennes et des légumes frais 
16 € 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

La couscousserie 
Plat emblématique à base de semoule et de légumes frais 

 
Couscous végétarien Allergènes : Gluten, 
14 € 
Couscous Poulet, Agneau ou Poisson (Daurade ou Bar) Allergènes : Gluten, Poisson 
15,5 €/ 16,5 € / 17€ 
Couscous Royal Allergènes : Gluten 
Couscous spécial garni d’une multitude de viandes (agneau, merguez grillée, escalope de 
poulet grillée) 
17.5 € 

Méchoui 
Grillades au feu de bois 

Complet Poisson Allergènes : Gluten, Poisson 
Selon arrivage (daurade, bar). Accompagnement : frites et assortiment de salades 
18 € 
Complet merguez Allergènes : Gluten  
Garniture au choix (frites, salades ...). Accompagnement : frites et assortiment de salades 
15 € 
Complet poulet Allergènes : Gluten 
Garniture au choix (frites, salades ...) Accompagnement : frites et assortiment de salades 
15 € 
Complet brochettes (poulet ou merguez) Allergènes : Gluten 
Garniture au choix (frites, salades ..) Accompagnement : frites et assortiment de salades 
15 € 
BBQ Côtelettes Allergènes : Gluten 

Accompagnement : frites et assortiment de salades 
17.5 € 
Grillade Royale mixte Allergènes : Gluten 
Côtelettes d’agneau, escalope de poulet et merguez. Accompagnement : frites et assortiment 
de salades 
18 € 



 

 

Rafraîchissements 
 
Citronnade fraîche 50cl  
5 € 
Boissons gazeuses (Boga 25cl, Boga Cidre 25cl,  Apla 25cl, Coca-Cola / 
Coca Zéro / Coca Cherry 33cl, Fuzetea 25cl, Orangina, Oasis…) 
4 € 
Eau gazeuse / Eau Plate (1/2L, 1L) 
3,5 € / 5 € 
Café 
2 € 
Thé au verre 
2 €  
Thé au pignon 
3,5 €  
 
 

Saha 
Ou “à votre santé” en tunisien, terme employé quand on s’apprête à finir le repas… 

Finissez donc votre voyage par nos délicieuses pâtisseries… 
 

Assida Zgougou Allergènes : Lait, Amandes, Pistaches 
Pâtisserie préparée à base de pin d’Alep, avec de l’eau de fleur d’oranger ou de l’eau de rose 
5,50 € 
Bouza Allergènes : Lait, Noisettes 
Crème de noisette 
5,50 € 
  



 

 

Plats du jour 
Selon l’inspiration du chef et selon la saison, demandez-nous quels sont les plats du jour 

disponibles 
Tchich Poulpe (Entrée) Allergènes : Crustacés, Gluten 
Soupe à base d’orge et de poulpe frais  
Tajine El Bey (Entrée) Allergènes : Lait, Œufs, Gluten, 

Cuit et monté sur plusieurs étages : viande hachée, épinards et une variété de fromages 
Fricassé (Entrée) Allergènes : Gluten, Œufs 
Pâtisserie salée frite, mélange de thon, œufs durs, olives et purée de pommes de terre 
Nwasser Allergènes : Gluten 
Plat copieux à base de pâtes fines carrées, cuites avec du poulet ou de l’agneau  
Traditionnelle Madfouna  
Spécialité qui se prépare avec amour et patience, à base de blette, de viande et d’haricots blancs 
Souris d’agneau à la Gargoulette Allergènes : Céleri 
Plat mijoté composé d’une souris d’agneau cuite dans une riche sauce aux épices et aux 
tomates et pommes de terre, servie dans une gargoulette en terre cuite 
Jelbena  
Plat traditionnel tunisien mijoté à base de petits pois, accompagné de légumes et de calamar. 
Kamounia Allergènes : Crustacés  
Ragoût cuit lentement avec des épices et de la sauce de cumin au foie et à la viande d’agneau 
ou au poulpe  
Mermez Allergènes : Gluten  
Plat mijoté avec de la viande, des pois-chiches, oignons, tomates et épices. 
Couscous Osben (Tripes farcies) ou calamar farci Allergènes : Gluten, Crustacés 
Mosli (Agneau ou Poulet) Allergènes : Gluten 
Rôti composé d’agneau ou de poulet tendre mijoté dans une sauce à base de légumes 
Market Khodhra Allergènes : Gluten 
Plat à base de viande de veau, d'épinards, de blettes, et d’autres légumes divers. 
Gnewya  
Plat mijoté à base de gombos, de viande, de tomates, d'oignons, d'épices et d'herbes 
Mille-feuille (Dessert) Allergènes : Lait, Gluten, Œufs 
Préparé avec de la pâte feuilletée entourée de crème pâtissière aux saveurs de la Tunisie 



 

 

 
Les Kasskroutes 

Sandwichs légers et succulents, à emporter en quantité copieuse 
 
Kasskroute Tounsi  
Allergènes : Gluten, Œufs, Poisson 
8 € 
 
Kasskroute Escalope 
Allergènes : Gluten, Œufs, Poulet 
9 € 
 
Kasskroute Merguez 
Allergènes : Gluten, Œufs, Bœuf 
9 € 
 
Kasskroute Kafteji 
Allergènes : Gluten, Œufs, 
8 € 
 
 


